
TEMPÉRATURE DE SERVICE CONSEILLÉE

10 - 12°C
POTENTIEL DE GARDE *

2 ans

La robe est d’un jaune clair et cristallin, le nez dévoile des arômes de 
fruits à chair blanche et de fleurs de vigne. La bouche est franche, 
vive et croquante.
 
Alliances : fruits de mer, saint jacques ou cuisine méditerranéenne.

Degré d’alcool : 13°

 *Sous condition de pouvoir garder vos vins à température constante et une bonne hygrométrie.

Situé à 20 km au nord-est de Montpellier, le terroir de Puech-Haut s’étend 
sur 150 ha pour un dénivelé oscillant entre 50 et 150 mètres d’altitude. 
Ce terroir de galets roulés est empreint du climat maritime.

THEYRON

Rolle Argiles très peu calcaires

Pressurage direct, débourbage statique, vinification à basse température. 
Élevage sur lies en cuve inox.
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